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BARBARESCO DOCG

GALLINA

VITIGNO
Nebbiolo 100%

VIGNETO

Comune: Neive Galling, Foglio n10, Particelle n. 114, 327

Propriefa: altitudine 200 m slm, esposizione Sud, sesto dimpianto 2,70 x 0,90 m, densita
4500 ceppi/ha, dllevamento a Guyot a controspalliera.

Etcruna parte di 50 anni, [altra di impianto recente, 13 anni

Ettari: 2 ha

Resa/ha: 60g/ha

EPOCA DIRACCOLTA

Prima setfimana di otfobre

PRODUZIONE
6.000 bottiglie

VINIFICAZIONE

Come per tutti i vigneti di Nebbiolo, grande attenzione alla coltivazione della vigna, rigida
selezione manuale delle uve, sia in vigneto, sia in cantina con il nastro trasportatore su cui si
rovesciano le cassette di circa 18 kg lunc; diraspatura e pigiatura molto delicata con sgranellatrice,
fermentazione alcolica e macerazione per circa 25 giori, a temperatura controllata di 28° C.
Segue la fermentazione malolattica a dicembre.

AFFINAMENTO

Affinamento in botti di rovere di 40H. La durata dellinvecchiamento & di circa 24 mesi;
limbottiglamento avviene a fine estate, seque un ulteriore offinamento in bottiglia prima della
commerciclizzazione per un periodo di sei mesi

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

La tipicitar del Barbaresco Gallina si esprime nelleleganza, nella finezza di naso e palato e nella
verticalitt di sensazioni tanniche. Espressione di un ferreno marnoso a buona percentuale di
sabbia finissima, ha un colore rosso rubino con tenui sfumature granate. Particolare finezza
naso, equi\ibrio e comp|essi+d, sensazioni olfative di frutta rossa matura, di spezie, di violg, tipica
del Nebbiolo. Tannino avvolgente, oftima lunghezza ol palato.
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