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GUIDA GOWINE 2017 — DICEMBRE 2016
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% Iimpronte (74 cantine)
CALABRIA MARCHE PUGLIA
Ceraudo Roberto La Distesa Longo Alberto
Librandi Oasi degli Angeli SARDEGNA
CAMPANIA PIEMONTE Sella & Mosca
Marisa Cuomo Ascheri SICILIA
Feudi di San Gregorio Braida Benanti
Mastroberardino Castello d! Razgano Gulfi
EMILIA ROMAGNA 8381!6““12t di Tagliolo IOSCANA
Eattoria Zerbi avallotto vignonesi
o iy Ceretto Castellare di Castellina
San Patrignano : =
FRIULI VENEZIA GIULIA Contratto _Gluseppe Castello del Trebbio
Ronchi di Cialla Cordero di Montezemolo Castello di Brolio Barone Ricasoli
Venica & Veni Germano Ettore Cinelli Colombini Donatella
V?K!:: iy Grasso Elio Fattoria Dianella Fucini
L'l; J;SI': La Raia Felsina
. Marchesi Alfieri Isole e Olena
Terre Bianche Marchesi di G isg Asinari La Parrina
LOMBARDIA Marchesi de’ Frescobaldi
Cascina Le Preseglie Pecchenino Fratelli Mormoraia
Majolini Travaglini Giancarlo Nittardi
Nino Negri Vajra G.D. Podere Brizio
Pratello Vietti Podere Forte

Redaelli De Zinis Villa Sparina Poggio di Sotto
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sudi di San Gregorio
EMILIA ROMAGNA
Fattoria Paradiso
La Tosa
San Patrignano
ano

e Fornello
FRIULI VENEZIA GIULIA
Castello di Spessa
Rocca Bernarda
Villa Russiz
LAZIO
Casale del Giglio
D’Amico
LIGURIA
Cooperativa Agricola Cinque Terre
LOMBARDIA
Bellavista
Ca’ del Bosco
Cascina Le Preseglie
Castello di Luzzano - Fugazza
Conte Vistarino
Le Fracce
Majolini
Nino Negri
Pratello
Redaelli De Zinis
PIEMONTE
Cascina Chicco
Castello di Razzano
Castello di Tagliolo
Castello di Verduno
Ceretto
Contratto Giuseppe
Cordero di Montezemolo
Fontanafredda
Forteto della Luja
Grasso Elio
La Raia
Malvira
Marchesi Alfieri
Marchesi di Barolo
Marchesi di Grésy - Cisa Asinari
Montalbera Terra del Ruche

ordo Giovanni
Vietti

Per regione in ordine alfabetico

, accoglienza e vini: i migliori per categoria

IL MIGLIOR SITO (107 cantine)

Villa Sparina
PUGLIA

Leone De Castris
SARDEGNA

Mesa

Sella & Mosca
SICILIA

Benanti

Donnafugata

Florio

Planeta

TOSCANA
Avignonesi

Badia a Coltibuono
Capezzana

Castellare di Castellina
Castello del Trebbio
Castello di Bossi
Castello di Brolio - Barone Ricasoli
Castello di Modanella
Castello Vicchiomaggio
Contucci

Cupano

Fattoria di Bacchereto
Fattoria Dianella Fucini
Fattoria Il Lago
Felsina

La Parrina

Marchesi de’ Frescobaldi
Mormoraia

Pieve de’ Pitti

Podere Brizio

Podere Forte

Poggio Antico

Tenuta Argentiera

Villa Artimino

Villa Sant’Andrea
TRENTINO

Balter

Castel Noarna

Ferrari

Tenuta San Leonardo
UMBRIA

Castello delle Regine
Decugnano dei Barbi
Lungarotti

Tenuta di Castelbuono
VENETO

Allegrini

Astoria

Balestri Valda
Bellenda
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1 VINI MIGLIORI (62 cantine)

ABRUZZO

Masciarelli

ALTO ADIGE
Colterenzio
CALABRIA

Librandi

Stelitano

CAMPANIA

Marisa Cuomo
Mastroberardino
EMILIA ROMAGNA
Fattoria Zerbina

FRIULI VENEZIA GIULIA
La Castellada

Le Due Terre

Lis Neris

Ronchi di Cialla

Zidarich

LIGURIA

Lambruschi Ottaviano
LOMBARDIA
Ar.Pe.Pe

Barbacarlo

Bellavista

Ca’ del Bosco
MARCHE

Bucci

Oasi degli Angeli
PIEMONTE

Braida

Cavallotto - Tenuta Bricco Boschis
Correggia

Germano Ettore

Grasso Elio

Malvira

Manzone Giovanni
Marchesi di Grésy - Cisa Asinari

Mascarello Giuseppe e Figlio
| Oddero Poderi e %antine
Taamo

Parusso Armando
Pecchenino Fratelli
Produttori del Barbaresco

Rabaja - Bruno Rocca
Rinaldi Giuseppe
Travaglini Giancarlo
Vajra G.D.

Vietti
SARDEGNA
Columbu
SICILIA

Benanti
Donnafugata

Florio

Gulfi

TOSCANA
Badia a Coltibuono
Boscarelli

Castello dei Rampolla
Felsina
Grattamacco

Isole e Olena
Montenidoli

Poggio di Sotto
Poliziano

San Giusto a Rentennano

TRENTINO
Ferrari

Tenuta San Leonardo
VENETO
Bertani Cav. G.B.
Ca’ Rugate

Gini

Pieropan Leonildo
Suavia

Tedeschi Fratelli
Zyme
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' Gabriella Rosso

O« Autostrada A21 Torino-Piacenza, uscita Asti Est, A33 Asti-Alba direzione Alba, giunti ad Alba
proseguire sulla superstrada in direzione Barolo, uscita La Morra.

@ Dal lunedi al venerdi: 8-12 e 14-17. Sabato su appuntamento.

LIRIYE Barolo Vigna Rionda € 60

Gli altri cru di Barolo: Rocche, Mondoca di Bussia Soprana, Brunate, Villero, oltre
al Barolo classico sempre ben riuscito. Da segnalare anche il Barbaresco Gallina. Fra gli altri rossi
il Langhe Nebbiolo, la Barbera d'Asti Superiore ed il Dolcetto d’Alba. Nei bianchi il Langhe Colla-
retto (riesling renano, chardonnay) e, nei vini dolci, il Moscato d’Asti.

A partire dalla vendemmia 2006 le strade di Giacomo e Luigi Oddero si sono divise. Luigi, poi
deceduto nel 2010 (come & riportato nella presentazione dell’azienda che porta il suo nome) ha
preferito fondare un’azienda propria, mentre a guidare il marchio storico ¢’& oggi la figlia di Giaco-
mo, Maria Cristina Oddero. Con la sua storia bisecolare, Oddero & tra le piu grandi e prestigiose
aziende italiane: nel 1878 erano tra i primi vinificatori dell’'uva nebbiolo in Langa, nel 1985 tra i primi
a valorizzare i singoli cru (col mitico Vigna Rionda). La tenuta centrale di Santa Maria (ne esiste
anche un’altra vicino al vigneto del Bricco della Chiesa, in frazione Tetti) restituisce intatto il fascino
di una storia secolare. Vi & un’accogliente sala degustazione con i tarocchi e le etichette storiche
della famiglia. Dal 2011 alcuni vigneti hanno iniziato la conversione biologica. Nel 2014 si sono inol-
tre conclusi i lavori per la costruzione della nuova cantina di affinamento e di conservazione delle
bottiglie storiche, a fianco del corpo centrale dell’azienda. Merita una visita il tour attraverso alcuni
tra i pit prestigiosi cru di Barolo: Castiglione Falletto con le Rocche, la Brunella e il Fiasco; Serra-
lunga con il Vigna Rionda; Monforte con il Mondoca di Bussia Soprana; La Morra con il Brunate, il
Bricco San Biagio, il Capalot, il Rive e il Bricco Chiesa. L’azienda ha inoltre avviato la produzione
di nocciole “tonda e gentile” tostate da noccioleti di proprieta.



